Du lait bio aux
yaouris aux fruits bio

Plusieurs opérations conduisent de la production du lait bio jusqu’d la vente de yaourts bio.

H - Associe chaque lieu a chaque groupe d'opérations.

Magasins spécialisés bio, supermarchés, @ @ Transport et prélévement du lait
marchés, certaines fermes bio pour analyse.

Fabrication du yaourt & partir d’ingrédients bio
) ® (lait, morceaux de fruits, sucre) et de ferments
La ferme bio © lactiques. Conditionnement et contréle du

yaourt bio.
Le collecteur de lait @ /
L'unité de transformation @

E - Numérote chronologiquement de 1 a 5 les différentes étapes qui aboutissent a la commercialisation
d’un yaourt bio.

Elevage des vaches bio - traite -
conservation du lait.

@\ Commercialisation et ven’re.w




