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LEVAGE: LA TRANSFORMATION DU LAZIT
DU ler AU 04 JUIN 2010
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(12 places maximum )

Législation relative a la transformation du lait: Les normes a connditre dans I'atelier, la
Iégislation et la commercialisation des produits. Comment rendre le lait de meilleure qualité,
quelle alimentation pour quelle qualité.

» Jeannine Garrigaud

» Lieu: Galinagues

Fabrication de yaourt. Connditre le matériel adapté et les emballages. quels sont les ferments
et comment les faire soi-méme; atelier pratique de fabrication de yaourt

» Jeannine Garrigaud

» Lieu: Galinagues

Fabrication de fromage blanc: Les différents ferments, le caillage et le séchage: explication
et mise en pratique.Le matériel adapté et les emballages. Fabrication de fromage blanc

» Jeannine Garrigaud

» Lieu: Galinagues

Fabrication de tomme: Connditre les ferments, les saumures, le matériel adapté et les
emballages. Fabrication de tomme

» Jeannine Garrigaud

» Lieu: Galinagues

Le prix de la journée de formation s'éléve a 50€.
Les exploitants agricoles, les cotisants solidaires ainsi que les porteurs de projets agricoles en voie d'installation sont

pris en charge par le VIVEA.

Une participation personnelle de 5 € est demandée par jour.

Pour des raisons sanitaires

et de sécurité, les chiens sont autorisés sur le site a condition d'étre tenus en
laisse ou enfermés.

Les repas seront tirés du sac, possibilité d'hébergement (nous contacter).
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